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Frizzante Rosé 2023
Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure, Osterreich, trocken

Unser Weingarten in der Riede Romerstein ist rund 1000m
lang. Aus dem mit jungen Zweigeltreben bestockten, schottri-
gen Teil haben wir einen Rosé vinifiziert. Der Donauschotter im
Unterboden ist der Hauptgrund fiir die frisch-fruchtige Erd-
beer- und Himbeeraromatik.

Ohne Maischestandzeit sofort schonend gepresst, temperatur-
gesteuert in Tanks vinifiziert mit kurzer Reifung auf der Fein-
hefe, kein Sdureabbau. Kohlensidure wird im Frizzanteverfah-
ren zugesetzt.

Speiseempfehlung: perfekt als Aperitif zu festlichen Anlassen,
oder als erfrischendes Glas Sprudel zwischendurch, Tramezzini

und Lachs Tarte.

Rebsorte: 100% Zweigelt

Alter der Reben: 28 Jahre

Boden: Paratschernosem- und Tscherno-
sem Boden

Ertrag: selektive Handlese - 50 hl/ha

Alkohol: 11,5 % Vol.

Gesamtsaure: 5,5 /1

Restzucker: 4 g/l

Trinkreife: 2023 - 2029

Trinktemperatur: 9-11°C

Verschlussart: Drehverschluss

Staatl. Prifnummer:

ARTISAN WINES - DI FRANZ SCHNEIDER
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